Menus de la &Q’j ~
Semaine du 10 au 14 mars 2025 G@Ut

ouvrir pour mieux grandir s

" Llundi | Mardi | Mercredi | Jeudi | Vendredi _

Entrées
Taboulé (semoule Mé@che et choux rouge . Potage courgettes
Gufs durs sauce cocktail . .
bio) crues aux pommes vache quil rit
Gluten Sulfites moutarde ; sulfites moutarde Lait
Plat
S e
LAl Y .
. - Y Pennes bloa. sauce ) ]
Sauté de beuf Poulet rdti Ln . . = Hoki sauce citro
lernes1 pois cassf
Gluten lait Pas d'allergénes ;Imlluten lait céleri Poisson. gluten. lait
Aﬁ Accompagnement
. , dlsai Purée de panais et
Haricots verts bi Blé sauce tomate X p;l
Lait Gluten Lait
Produit laitier
. . Fromage fondu vache qui .
Fromage blanc sucré Tomme grise g rit 9 - Coulommiers
Lait Lait Lait ;ugg Lait
Dessert
] Créme dessert saveur .
Fruit Fruit
chocolat Banane
Pas d'allergénes Lait Pas d'allergénes Pas d'allergénes

Appenauon
d’origine protégée Menus proposés sous réserve de disponibilité des produits
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e tm>®  biologique Francais durable @@' Label Rouge (¢4)Végétarien

‘Noa et Papille ! ' ‘ - Tout commence au guotidien




